Entree

Foie gras de canard cuit en terrine,

chutney fraise rhubarbe
ou
Pressé d’aile de raie aux agrumes,
salade printaniére aux asperges facon Nicoise

Plat

Bourride de lotte aux fruits de mer,
rouille et croutons
ou
Epaule et gigot d’agneau confit aux abricots,

légumes braisés, galette de polenta aux fruits secs

Dessert

Entremet chocolat noir crousti-fondant

ganache chocolat au lait, caramel

MENU POUR LE DIMANCHE 20 ET LUNDI 21 AVRIL

MENU A 46 € PAR PERSONNE
SUR RESERVATION AVANT LE 17 AVRIL
ACOMPTE DE 50% A LA COMMANDE
POPOTE TRAITEUR
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